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CHỦ ĐỀ HỌC TẬP MÔN CÔNG NGHỆ KHỐI 6 

Tuần lễ từ 6/4 đến 11/4 

A. ÔN TẬP 

Chọn câu trả lời đúng nhất bằng cách khoanh tròn chữ cái đầu câu. 

Câu 1: Phương pháp làm chín thực phẩm trong nước? 

a) Luộc, nấu, xào 

b) Rang, kho, hấp 

c) Muối chua, kho, luộc 

d) Kho, nấu, luộc 

Câu 2: Phương pháp làm chín thực phẩm bằng sức nóng trực tiếp của lửa? 

a) Rán, rang, xào 

b) Trộn dầu giấm 

c) Nướng 

d) Hấp 

Câu 3: Phương pháp chế biến thực phẩm không sử dụng nhiệt? 

a) Trộn dầu giấm 

b) Rang 

c) Luộc 

d) Hấp 

B. BÀI MỚI 

 Bài 24 – thực hành 

TỈA HOA TRANG TRÍ MÓN ĂN TỪ MỘT SỐ LOẠI RAU CỦ 

QUẢ 

I. GIỚI THIỆU CHUNG 

1. Nguyên liệu và dụng cụ tỉa hoa: 

a) Nguyên liệu: 



TRƯỜNG THCS NGUYỄN ĐỨC CẢNH 

TỔ CÔNG NGHỆ - TIN HỌC 

- Các loại rau, củ, quả, hành lá, hành củ, ớt, tỏi, dưa chuột, cà chua, củ cải tráng, củ cải 

đỏ, đu đủ, … 

b) Dụng cụ: 

- Dao bản to, mỏng dao nhỏ, mũi nhọn, dao lam, kéo nhỏ, thao nhỏ, … 

2. Hình thức tỉa hoa: 

- Có nhiều hình thức tỉa hoa: tỉa dạng phẳng, tỉa dạng nổi thành các loại hình khối, tỉa tạo 

hình hoa, lá từ các loại rau, củ, quả, … 

II. THỰC HIỆN MẪU 

1. Tỉa hoa từ hành lá: (hình 2.39 SGK/117) 

a) Hoa: 

- Sử dụng đoạn trắng của hành lá (dùng kéo cắt sâu xuống 1/2 chiều dài) 

- Ngâm nước khoảng 5 – 10 phút 

b) Cành: 

- Bỏ phần lá xanh của cây hành lá 

- Dùng tăm tre gắn hoa lên cuống hoa 

c) Lá: 

- Cắt ngắn lá xanh của cây hành, dùng mũi kéo tách mỗi cọng thành 2 – 3 lá nhỏ, ngâm 

nước 

- Cắm cành hoa vào giữa cành cây 

2. Tỉa hoa từ quả ớt: 

a) Tỉa hoa huệ tây (hoa lys): (hình 3.30 SGK/118) 

- Chọn quả ớt thon dài, màu đỏ tươi 

- Cắt đôi quả ớt theo chiều ngang, lấy phần đuôi nhọn 

- Dùng kéo cắt sau vào 1.5 cm, chia làm 6 cánh đều nhau 

- Tỉa đầu cánh hoa cong nhọn 

- Lõi ớt bỏ bớt hột, tỉa thành một nhánh nhị dài 

- Uốn cánh hoa nở đều và ngăm vào nước 

b) Tia hoa đồng tiền: (hình 3.31 SGK/118) 
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- Chọn quả ớt thon dài, màu đỏ tươi 

- Cắt đôi quả ớt theo chiều ngang, lấy phần có cuốn 

- Dùng kéo mũi nhọn cắt từ trên xuống gần cuống ớt ( cách cuống khoảng 1 – 2 cm) 

- Lõi ớt bỏ bớt hột, tỉa nhị hoa 

- Ngâm ớt đã tỉa trong nước cho cánh hoa nở cong ra 

C. LUYỆNTẬP 

Học sinh tự luyện tại tại nhà 2 mẫu tỉa hoa đã học 


